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‘SABOREA CADIZ'
FERIADE
' PROMOCION

Ifeca ha recogido por primera vez una exposicion
de los productos tipicos de la provincia en
‘Saborea Cadiz’. A través de mas de cien

‘Todoelsaborylatradicionde
Cadizsereunenen lteca

ué mejor manera de sa-
lir de la crisis que pro-
mocionando tus pro-
ductos para que la gen-

¥ como primicia, la Ins-
jal de Cadiz ha reunido a
toda la tradicién de los productos ga-
ditanos en la feria Saborea Cédiz, Feria
para la Promocion de los producios y servi-

cios de los territorios rurales de la provincia

de Cddz,

Desde que se inaugurara el pasado
viernes y hasta las nueve de la noche
del domingo, mds de cien expositores
mostraron los mas variados productos
de los territorios rurales.

“Laverdad es que hemos tenido un
alto nivel de participacién”, manifestd
en latltima jornada de l1a Feria Jaime
Castro, director general de Ifeca, “te-
niendo en cuenta que es el primer afio
ylasituacion de crisis que nos afectaa
todos y todas™.

Auin asi parece que el esfuerzo com-
pensay, aunque la afluencia de gente
el viernes no fue demasiado alta, la cosa
empieza a animarse el sébado. “La ver-
dad es que la cosa estd bastante bien”,
comento uno de el encargado del ex-
positor Jamones Pepe fime, “el viernes es
légico que Ja gente no viniera tanto,
PEro poco a Poco se empezo a ver a
mis gente que ha venido tanto a com-
prar como a degustar”,

En esos 105 expositores se ha podi-
do observar de todo. Aunque ha abun-
dado, sobre todo, la degustacién de
chacinas, qgnesos propios de la provin-
cia y el singular aceite, sin olvidarnos

- de los tradicionales dulces de la co-

marca.

También se pudo encontrar otro
tipo de artesanias como es el cuero o
laceramica. Yalos que le gusta mds ac-
tividad, encontraron también stands
de senderismo por la sierra de Cidiz,
attividades maritimas de la Estacién
Niutica de la Bahia de Cadiz o inclu-
so pudieron reservar en algiin hotel
rural.

Con todo ello lo que se pretende es

hacer “un escaparate” en el que se-

muestre al visitante “todo lo que viene
del mundo rural y de los puzeblos pes-
queros”, segiin Castre, *Se ha intenta-
do representar z toda la provincia de
Cadiz en un inico escenario donde se
ha podido ir de una comarca a otray
conocer de esta manera cada une de
los trabajos que se desarrollan en la
provincia”.

Los visitantes a la feria pudieron ver
productos tan tradicionales como el
corcho, fruto de un sector que ahora
mismo estd en declive. “Estamos in-
centivando el tapén de corcho y para
ello estoy haciendo tapones de corcho
para que la gente pueda llevirselos. A
raiz de que ha entrado el tapon sinté-
tico ha bajado el corcho, el precio y el
trabajo, y con este stand estamos in-
tentando que lagente lo conozcay que
sepa que el corcho tieue muchas wali-
dades, no solo el tapén”.

Yde lo tradicional pasamos a lo mds
innovador. Y es que las ideas nuevas en-

te los conozca. Este ano,

“Jamones Pepe Jime' es uno de los puestos de degustaciones que este fin de semana se encuentra en ifeca.

INNOVACION

Los productos mas
innovadores han
encontrado su sitio

contraron en ‘Saborea Cadiz’ unafor-
ma de promocionarse y de darse a co-
nocer, como fue €l caso de los huevos
de caracol. “Hay empresas que han ve-
nido porque tienen una idea, y su ca-
pacidad emprendedora y de innova-
cibn es bueno que se conozcaen la pro-
vincia”, apunté Jaime Castro.

.

Y es que las huevas de caracol, co-
nocido como el caviar blanco, un pro-
ducto que se estd haciendo ahora en
Puerto Real, es un producto apenas co-
nocido. “Lo que pretendemos es mos-
trar que Cadiz es muy diversa”.

Ademis de los expositores de de-
gustacion, donde el usuario pudo ad-
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expositores, los visitantes han podido recorrer dado a conocer tanto el lado mas tradicional de la
toda la provincia de Cadiz de punta a punta, .~ provincia de Cadiz como el mds innovador en

mediante catas, cursos y conferencias, donde se ha  materia gastronémica. Por Alejandra Gil Navarro / F.R.

quirir también los productos, Ife-
cadisend para estas jornadas una
serie de actividades ligadas a la
gastronomia con las que se ha
pretendido que la gente conoz-
caun poco mas de los sabores ti-
picos de la provincia. “Asf, gra-
cias a estas actividades, el puabli-
co ha podido aprender a distin-
guir un aceite de otro, diferen-
ciar un queso de otro, o incluso
los distintos vinos”, puntualizéel
director general de Ifeca.

Y nosélo aprender la diferen-
cia, sino también aprenderaela-
borar productos tipicos de la pro-
vincia como es el estofado de re-
tinto o la berza jerezana, Ademds
también hubo unaslecciones ma-
gistrales donde se explicé la com-
binacién entre los huevos de ca-
racol o el maridaje de vinos con

CONIL

laEscuelade
HosteleriaylaRuta
del Attin, enla Feria

Varias empresas y servicios de
Conil han estado presentes con sus
stands en ‘Saborea Cadiz’ para -
ofrecer sus productos reJacionados
con el turismo, artesania,
gastronomia, servicios de ocio,
turismo activo, ete.

Entre fos stands ha estado el de
la ‘Ruta del Atiin de Conil -2011".
Los 33 restaurantes y bares que
aeste afio se han adherido ala
iniciativa municipal, que se
celebrara del 27 de mayo al 12 de
junio, han ofrecido informacién
sobre la iniciativa gastronémica,
que este afio alcanza su 15" edicién.
Asi, durante [a jornada del sabado,
se presento al pablico la Ruta del
Atin, con la degustacion de platos
con atin de almadraba de los
establecimientos participantes.

Asimismo, dentro del programa
complementaric de {a Feria
tuvieron lugar dos actividades mas
relacionadas con la gastronomia
local. El primero de ellos foela
presentacion del libro ‘Sabores de
Conil’, de losé Sanchez jefe de
cocina del restaurante ‘El Roqueo”,
que presentara su libro “Sabores
de Conil’. El segundo de los eventos
conté con la participacion de la
Escuela de Hosteleria de Conil, en
el que alumnos y profesores
ofrecieron una muestra de cocina
en vive con productos de la zona.
También durante la feria se ofrecié
una degustacion de un producto
muy popular de la localidad, el
tomate, gracias a la colaboracion
de la Cooperativa Nuestra Sra. de
fas Virtudes.

" a gastronomia es una de las
grandes riquezas turisticas de -
Conil, y trasciende ya de una mera
oferta complementariaala
estancia de turistas en la ciudad
para convertirse en unade las
razones por la que turistas y
visitantes eligen Conil como
destino”, comento la concejala de
Turismo Pepa Amado (1U), que
record6 la celebracién de las |
Jornadas Gastronémicasdela
Huerta de Conil, que ofertaun’
recorrido por 21 restaurantes y

ACTIVIDADES
Gracias a diversas
actividades el
publico ha podido
conocer y distinguir
los productos

chocolate, entre otras cosas.

Asi, miles de visitantes pudie-
ron asistir, en horario de doce de
la manana a ocho de la tarde, a
unaamplia oferta de actividades
previa inscripcién en la oficina
de la feria.

Gracias a esto se consiguié una
gran aceptacién de esta primera
feria, que ha tenido una alta par-
dcipacién en las jornadas. “Creo
que hemos camplido el objeti-
vo”, apunté Jaime Castro, “que
es el de que los empresarios se
hayan ido satistechos porque han
promocionado sus productos y,
ademds, ha funcionado la venta
directa”.

Saborea Cadiz’ , que hasido
organizada por la Institucién Fe-
rial de Cddiz de la Diputacién
Provincial - gracias a la cofinan-
ciacién de los Fondos Europeos
Feader que se gestionan a través
delos cinco Grupos de Desarro-
llo Rural: Alcornocales, Campina
de Jerez, Costa Noroeste, Janda
Litoral y Sierra de Cadiz-, ha lo-
grado sentar las bases de unacita,
con ganas de futuro, que nos ha
permitido a todos conocer en un
solo fin de semana todo lo que
nuestra provincia es capaz de bares de lalocalidad para disfrutar
ofrecernos y, a la vez, ofrecer al de platos elaborados con
publico de fuera”. El delegade provincial de Agricultura y Pesca, en su visita a IFECA. productos de la huerta conilefia.
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ﬁk mﬁ@@”@i&lﬂa - Esperialidad en productos del mar: Pulpo a

ta Gallega. (Morena Frita, ortiguillas, chocos.
BE calamaras, pestaito... Mojama de aton de
almadraba y conservas de Barbate. -
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ESP"E - Especialidad en productos de la tierra: Cor- {’ /
dere. ternera. cerdo y pollo... - AN h,' a

* Ademas, ofrecemos gran variedad de tapas,

Tapeo Barbatefio raciones -y medias rationes y platos para les PRUEBE NUESTRA MORENA FRITA
en P leno mas pequefios {eroquetas caseras, rontaditos).

i Uen y prueba nuestras cabrillas en tomate.
Paseo fMaritimo i

ftuerln erneel eo [Tantma de ate, RMuda Ailannea Tel &

< Productos fresros y de primera calidad.




